
 
                      Desserts 

 
 

 

 
Unsere Bauernhof Glacespezialitäten werden von der Familie Aellig vom Schürhof in 
Madetswil hergestellt. Es werden nur eigene, frische Produkte (Früchte, Milch, Rahm) 
verwendet, so dass das Angebot je nach Saison besteht.   
 
                                                                                               
Rahm Glacesorten:  Pro Kugel  Fr.  3. -  
Vanille: mit frischen Vanilleschoten von  La Réunion 
Caramel: mit Caramelstücken 
Schokolade, Pistazie, Zimt, Haselnuss, Stracciatella, Kaffee 
  
Rahmglace Spezialitäten:    Pro Kugel  Fr.  4. -  
Bananen-Baileys-Zimt (alkoholhaltig) 
Pinacolada mit Kokos und Ananas (mit Rum, alkoholhaltig) 
Tiramisu mit Kakao (mit Marsala, alkoholhaltig) 
  
Sorbets je nach Saison:       Pro Kugel  Fr.  3. -  
Erdbeeren, Melone, Aprikose, Zitrone, Waldbeere, Joghurt- Brombeer 
  
Sorbet (alkoholhaltig)                   Pro Kugel  Fr.  4. -  
Blutorangen mit Campari 
                                    
Caramelköpfli mit Rahm                                    Fr.  6. -  
Meringue mit Rahm                                            Fr.  7.50 
Irish Coffeeglace mit                                                                  
Vanilleglace, Coffee und Whisky                        Fr.  9.50 
Vermicelles (Saison)   Fr.  9. -  
     
Extras:      
Baileys, Wodka, Aprikosenlikör                          Fr.  3. -  
Heisse Schoggi, Früchte                                       Fr.  3. -  
Mandelsplitter, Caramel od. Himbeersauce        Fr.  1. -  
Rahmzuschlag                                                     Fr.  1. -  
 

 


